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Ein echter Mehrwert, mit nur einem Klick: Leckere
Rezepte und hilfreiche Tipps rund ums Kochen erhalten
User auf dem Speiseblog zum Ausprobieren, Kommen-
tieren und Versenden. AuBerdem kénnen Rezepte selbst
hochgeladen und E-Cards verschickt werden. Das macht
Lust aufs Kochen und auf die optimalen Kiichenhelfer
von Bosch.

einfachgutkochen.bosch-hausgeraete.de

Beratung durch die Info-Line.

Ob vor oder nach dem Geratekauf. Sollten Sie Fragen
zum Gebrauch und zu den Funktionen von Bosch
Hausgeraten haben: Nutzen Sie die Méglichkeit, sich
vom freundlichen Bosch Info-Team kompetent beraten
zu lassen.
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Kleine Hausgerdte 01805 / 267242
GroBgerite 01805 / 304050
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Postfach 83 01 01

D-81701 Miinchen

Germany
www.bosch-home.com/de
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Unser Rezept fiir
grenzenloses Kochvergniigen?
Technik a la Bosch!

Professionelle Kichenmaschinen und Kichenhilfen.
Dazu ein vorzugliches 5-Gange-MenU zum Nachkochen.

BOSCH

Technik firs Leben
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Technik fiirs Leben.
Technik zum GenieBBen.

Lebensqualitat

Bosch Produkte machen das téagliche Leben
und Arbeiten zuhause einfacher und schoéner.
Im Zentrum stehen Entwicklungen, die wesent-
lich zur Arbeitsentlastung beitragen und somit
taglich ein Stlick mehr Lebensqualitat schaffen.

Verantwortung

Bosch handelt auf der Grundlage klarer, langfristig
gliltiger Prinzipien und ist dadurch auch in Zeiten
schnellen Wandels ein verlasslicher Partner.
Verantwortung flr die Menschen, die Gesellschaft
und ihre Umwelt ist fiir Bosch eine wichtige Leit-
maxime. Mit dem Programm ,,Green Technology
inside“ engagieren wir uns fiir eine bessere Zukunft
und entwickeln unter Beriicksichtigung 6kolo-
gischer Kriterien effiziente, besonders ressourcen-
schonende Hausgerate.
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Wir haben den Fortschritt im modernen Haushalt entscheidend mitgestaltet

und so die Lebensqualitat der Menschen Stick fir Stick verbessert:

zum Beispiel mit unserem ersten Kihlschrank vor fast 80 Jahren, der ersten

Kichenmaschine im Jahr 1952 und vielen anderen wegweisenden Erfin-

dungen bis hin zu den neuen, energieeffizienten Hausgeraten von Bosch.

Auf Basis dieses einzigartigen Know-hows entwickeln wir heute Produkte,

mit denen sich die tagliche Speisezubereitung in der Kliche noch einfacher

und bequemer erledigen lasst — und vor allem mit Genuss.

@

reddot design award
best of the best 2011

Reddot International Design Award:

unter den Besten die Beste.

Der reddot design award zahlt zu den fiihren-
den internationalen Designwettbewerben

— wer hier ausgezeichnet wird, gehort zu den
Besten. Umso stolzer sind wir auf unsere
MUM 5 Styline, die 2011 mit dem hochst
moglichen reddot award ,best of the best”
ausgezeichnet wurde.

Qualitat
Bosch Hausgerate erfiillen hochste Leistungs-
anspriiche und bieten ein Maximum an

Bedienkomfort. Hohe Wertanmutung und Wert-

bestandigkeit pragen die Bosch Produktphilo-
sophie. Der Einsatz hochwertiger Materialien
und ihre erstklassige Verarbeitung kenn-
zeichnen die Premium-Qualitat von Bosch.

*Zusammen mit vier Geraten anderer Marken

TESTSIEGEREMTESTSIEGER

. i)

Stiftung Warentest: beliebt, bewahrt

und immer wieder ausgezeichnet.

Beim Kichenmaschinen-Test 10/2010 konnte die
MUM 4657 ihren Spitzenplatz von 2002 verteidigen
und wurde mit Platz 1 wieder alleiniger Testsieger.
Beim Stabmixer-Test 08/2011 wurde der MSM 7800
Styline mit der Bestnote ,GUT" (2,2) Testsieger*.
Im Marz 2012 erzielte der Handriihrer MFQ 3520
die Testnote ,,GUT" (2,2).

Technikkompetenz

Erfahrung und Innovationsgeist der grof3en Erfinder-
marke Bosch garantieren lGberlegene technische
Entwicklungen und die Fahigkeit, Bewahrtes mit
neuen Technologien zu verbinden. Bosch bietet
damit ganzheitliche, ausgereifte Lésungen, die
sich an den Bedirfnissen der Menschen orientieren
und durch héchsten Anwendungsnutzen mehr
Lebensqualitat schaffen.
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Kochen wie die Profis:
Entdecken Sie das Geheimnis
professioneller Speisezubereitung.

prote
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Der Name HomeProfessional steht bei Bosch fiir
Kiichenmaschinen und Kiichenhilfen mit Profi-
Qualitaten, die hochsten Anspriichen genligen
und erstklassige Ergebnisse erzielen. Sie tGber-
zeugen durch innovative Technik, Gberdurch-
schnittliche Leistung und Wertbestandigkeit —
in hochwertigster Ausfiihrung.

Die Kiichenmaschinen MUM 8 und MUM 5
HomeProfessional sind mit ihrer enormen
Leistungskraft und vielseitigstem Profi-Zubehor
die perfekte Basis fir die Sternekiiche zuhause.
Zum Beispiel kann der héhenverstellbare Profi-
Schlagbesen beider Gerate exakt auf die jeweilige

HomeProfessional
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Verarbeitungsmenge eingestellt werden — auch
kleinste Mengen werden so wie vom Profi ver-
arbeitet.

Der Stabmixer MSM 76PRO HomeProfessional
ist der beste Helfer, um frische Lebensmittel
schnell zu verarbeiten. Fiir besondere Anspriiche
hat der MSM 76PRO einen zusatzlichen extra-
langen Professional-MixfuB aus Metall, um
Saucen, Suppen und Desserts den letzten Schliff
zu geben - wie in den feinsten Kiichen.

HomeProfessional — grenzenloses Kochvergniigen
auf hochstem Niveau.

Die Kiichenmaschinen MUM 86 und MUM 57810
HomeProfessional lernen Sie auf den Seiten 12

und 18 kennen. Mehr iber den Stabmixer MSM 76PRO
HomeProfessional erfahren Sie ab Seite 36.
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Unsere Botschafter des
guten Geschmacks
bringen Farbe ins Spiel.

Die preisgekronte Styline-Serie glanzt mit herausragendem Design,
hochwertiger Technik und jetzt auch in den Farben red diamond, yellow passion

und miracle blue.

Z

reddot design award
best of the best 2011

reddot design award
winner 2010
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In der preisgekronten Styline-Serie von Bosch steckt unser Know-
how aus tiber 60 Jahren Entwicklungsgeschichte — hochwertige

Technik verpackt in herausragendem Design und in modernen

Farben, passend zu lhrem persénlichen Geschmack.

Mit den Geraten der Styline-Serie gelingt lhnen alles — von der

liberraschenden Zwischenmabhlzeit bis zum perfekten Dinner

treffen Sie spielend den Geschmack Ihrer Gaste. Jedes der Styline-
Gerate Uberzeugt zudem mit einem besonderen Styline-Extra, das
die Zubereitung von Speisen beschleunigt und deutlich verbessert

oder das die Handhabung einfach komfortabler macht.

Styline — mehr Genuss fiir Sie und Ihre Gaste.

STYLINE

weilB3 /silber

silber/silber

w 1

= 'T, I r-—\.

weil3 /anthrazit @ ;;-“l = o
0]

STYLINE

COLOUR

yellow passion
miracle blue

red diamond m . ;
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i L Eine unserer Lieblings-
| beschaftigungen:
lhr Spaf3 am Kochen und Backen.

Mit Kiichenmaschinen von Bosch zaubern Sie im Handumdrehen die feinsten
Leckerbissen. Raffinierte Technik, ausgezeichnetes Design und jahrzehnte-
lange Erfahrung in der Herstellung praktischer Haushaltsgerate sind die
bewahrten Zutaten von Bosch — perfekt zubereitet fur die hohen Anspriche
feiner Klche und ideal fur grenzenloses Kochvergnigen.
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HomeProfessional

MultiMotion Drive

PartnerProgramm

e
Kiichenmaschinen . g
MUM 8 o =

Kiichenmaschine MUM 86A1

Gebaut fiir alle, die eine Schwache
fiir starke Leistungen haben.

Geratebezeichnung Kiichenmaschine MUM 86S1 Kiichenmaschine MUM 86W1 Kiichenmaschine MUM 86R1 Kiichenmaschine MUM 8400

HomeProfessional

HomeProfessional

Nennaufnahme 1.600 Watt max. 1.600 Watt max. 1.600 Watt max. 1.600 Watt max. 1.400 Watt max.
Gehduse Aluminium-Druckguss Aluminium-Druckguss Aluminium-Druckguss Aluminium-Druckguss Aluminium-Druckguss
Farbe anthrazit / metallic sandgold/metallic weil3 / metallic rot/metallic silber/silber
Ausstattung

Hohe Belastbarkeit durch kraftigen Motor ® ] (] ° °

Hochwertiges Design ° ° () ) °

MultiMotion Drive: . ° O ° a

dreidimensionales Riihrsystem

Besonders groBe Rihrschissel
mit transparentem
Deckel und Einfilléffnung

Multifunktionsarm mit 3 Antrieben

Edelstahl: 5,4 Liter

Edelstahl: 5,4 Liter

Edelstahl: 5,4 Liter

Edelstahl: 5,4 Liter

Edelstahl: 5,4 Liter

an verschiedenen Positionen ° ° ° ° °
7 Schaltstufen, Momentschalter ° [ () ° )
Kabelaufrollautomatik / Kabelstaufach e/- e/- e/ - e/ - -/ e
Automatische Parkstellung ° [ () ) )
Hohe Sicherheit durch Abdeckung

der Antriebe und durch eine ° [ () ) °
Deckelverriegelung

Elektronische Drehzahl-Regelung ° ] ® ) ()
Wiedereinschaltsicherung ° ] [ ) °
Reinigungsfreundlich ° [ [ ° ()
Sanftanlauf ° [ () ) °
GummisaugfiBe ° [ ] [ ) )

Zubehor
Mixer-Aufsatz

Knethaken mit Teigabweiser,

Glas: 1,75 Liter

Glas: 1,75 Liter

Glas: 1,75 Liter

Glas: 1,75 Liter

Kunststoff: 1,5 Liter, bruchsicher

[ ] [ ] [ ] [ ] [ ]
Schlag- und Rihrbesen
Ausbaufédhig mit individuellem . ° o ° o
Sonderzubehdr
EAN-Code 4242002465685 4242002573526 4242002522555 4242002461748 4242002461731
UPE* € 629,00 € 629,00 € 629,00 € 629,00 € 529,00
*Unverbindliche Preisempfehlung des Herstellers inkl. 19% MwSt. Multipack MUZ 8MP1 bestehend aus:
| MUZ 8FA1 - Fleischwolf inkl. Adapter
3 = MUZ 8DS1 - Durchlaufschnitzler inkl. Schneid-Wende-, Raspel-Wende-
> - und Reibscheibe mittelfein

MUZ 8ZP1 - Zitruspresse

& " = & EAN-Code: 4242002541655, UPE*: € 184,99
- Alle Zubehorteile auch einzeln erhéltlich. Zu finden in der umseitigen Zubehortabelle.




Die MUM 8 HomeProfessional ist mit ihrer enormen Leistungskraft und
vielseitigstem Zubehor das perfekte Gerat fur den ambitionierten Koch.
Mit ihren Profi-Qualitaten genugt die MUM 8 HomeProfessional hochsten
Ansprichen, erzielt erstklassige Ergebnisse und sorgt fur grenzenloses

Kochvergnugen auf hochstem Niveau.

Unser Top-Gerat MUM 86A1 ist
die mit Abstand starkste Kiichen-
maschine von Bosch. Sie brilliert
durch Hightech sowie eine Viel-
zahl innovativer Funktionen und
entfaltet eine enorme Kraft. Das
robuste Aludruckgussgehause,
hochwertige Edelstahlteile,
hoéchste Qualitats- und Sicher-
heitsstandards sowie lGberdurch-
schnittlicher Bedienkomfort
bestatigen eindrucksvoll, dass
hier professionelle MaBstabe
angelegt wurden. Mit der
Grundausstattung und dem
Sonderzubehor ist sie die opti-
male Basis fir kulinarische
Hohenflige jeder Art.

lhre Starke ist Kraft.

Die Technik:

Die MUM 86A1 professional
ist mit 1600 Watt eine der
starksten Kiichenmaschinen
der Welt, die MUM 84 bietet
satte 1400 Watt.

lhr Vorteil:

Mit sieben optimal abgestuften
Schaltstufen kénnen Sie die
enorme Leistungskraft gezielt
einsetzen und nahezu alles
perfekt verarbeiten.
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Ihr Antrieb ist innovativ.

Die Technik:

Das dreidimensionale Riihr-
system MultiMotion Drive lasst
Knethaken, Rihr- und Schnee-
besen aus Edelstahl in ellip-
tischen Bahnen drehen.

Ihr Vorteil:

Spitzenergebnisse auch bei
groBen Mengen: Der Teig wird
vollstandig von der Schissel-
wand abgenommen und optimal
verarbeitet.

Kiichenmaschinen MUM 8

Ubersicht Sonderzubehor

A
' l MUZ 8ER2

MUZ 8MX1

=
WL MUZ 8MX2

L
‘m MUZ 8MM1
=

i —
=
i MUZ 8DS1
& MUZ 8AG1
i MUZ 8KS1
MUZ 8RS1
D MUZ 8PS1
( --.j'i- MUZ 8KP1
L 3
= MUZ 8ZP1
-
3
g MUZ 8GM1

Edelstahl-Riihrschissel
(5,41)

Mixer-Aufsatz Kunststoff
(1,251)

Mixer-Aufsatz Glas
(1,751)

Multimixer

Durchlaufschnitzler

Asia-Gemise-Scheibe

Reibscheibe fein

Reibscheibe grob

Pommes-frites-Scheibe

Kartoffelpuffer-Rosti-Scheibe

Zitruspresse

Getreidemiihle mit
Kegelmahlwerk aus Stahl

In der Schiissel kdnnen bis zu 3,5 kg
Rihrteig verarbeitet werden

Zum Mixen von Getranken, zum Pirieren
von Obst und Gemdse, zur Zubereitung
von Mayonnaise, zum Zerkleinern von Obst,
Nussen, zum Crushen von Eiswiirfeln

Zum Mixen von Getranken, zum Pirieren von
Obst und Gemise, zur Zubereitung von
Mayonnaise, zum Zerkleinern von Obst und
Nissen, zum Crushen von Eiswirfeln

Zum Hacken von Krautern, Gemiise, Apfeln,
und Fleisch, zum Raspeln von Karotten,
Rettich und Kase, zum Reiben von Niissen
und gekihlter Schokolade

Zum Schneiden von Gurken, Kohl, Kohlrabi,
Rettichen, zum Raspeln von Karotten, Apfeln,
Sellerie, Rotkraut, Kase und Niissen, zum
Reiben von Hartkase, Schokolade und Nissen

Schneidet Obst und Gemiise in feine Streifen;
fur asiatische Gemiisegerichte

Zum Reiben von Parmesan
und anderem Hartkése

Zum Reiben roher Kartoffeln z. B.
fur Reibekuchen oder Kl6Be

Zum Schneiden roher Kartoffeln
fir Pommes frites

Zum Reiben roher Kartoffeln fur Rosti
und Kartoffelpuffer, zum Schneiden von
Obst und Gemdse in dicke Scheiben

Zum Auspressen von Orangen, Zitronen
und Grapefruits

Fir alle Getreidesorten auBer Mais,
auch fiir Olsaaten, getrocknete Pilze
und Krauter

Ubersicht Sonderzubehér

S, MUZ 8AD1
w MUZ 8NV1
?j)‘. MUZ 8NV2
-jﬁ MUZ 8NV3
“r MUZ 8FW1
MUZ 8FAL
a ¢ -
g@' MUZ 8LS2
gﬂ MUZ 8LS3
MUZ 8LS4
S
coie MUZ 8NS1
&
\&&\ MUZ 8WS2
g MUZ 8FV1
£l MUZ 8SV1

_f% MUZ 8RV1

Universal-Adapter

Profi-Pastavorsatz Lasagne

Profi-Pastavorsatz Tagliatelle

Profi-Pastavorsatz Spaghetti

Fleischwolf

Fleischwolf MUZ 8FW1
+ Adapter MUZ 8AD1

Lochscheibensatz
fein (2 mm), grob (6 mm)

Lochscheibensatz
fein (3 mm), grob (8 mm)

Ersatz-Lochscheibe (4,5 mm)

Nudelvorsatze (Metall)

Wurststopfer-Satz

Fruchtpressenvorsatz

Spritzgebackvorsatz

Reibevorsatz

Zur Verwendung des Fleischwolfs
MUZ 8 FW 1 und der Profi-Pastavorsatze

Zum Formen von Lasagne-Platten

Zum Formen von breiten Nudeln
(Tagliatelle)

Zum Formen von feinen Nudeln
(Spaghetti, Suppennudeln)

Zum Zerkleinern von rohem und gekoch-
tem Fleisch z. B. fiir Tatar oder Hackbraten,
Gefllgel, Fisch, Gemise und Kase

Zum Zerkleinern von rohem und gekoch-
tem Fleisch z.B. fiir Tatar oder Hackbraten,
Geflugel, Fisch, Gemise und Kase

Fein fiir Pasteten und Aufstriche,
grob fiir Bratwirste und Speck

Fein fur Pasteten und Aufstriche,
grob fur Bratwirste und Speck

Fir Hackfleisch und Tatar

Verschiedene Nudelvorsatze aus Metall
inkl. Messing-Vorsatz fir Tortellini u. a.

Zum Fillen von Wirsten aller Art,
zum Formen von Kroketten

Zum Pressen von Beerenobst (auB3er
Himbeeren), Tomaten und Hagebutten zu
Mus, gleichzeitig werden z.B. Johannis-
beeren automatisch entstielt und entkernt

Mit Metallschablone
fir 4 verschiedene Gebackformen

Zum Reiben von Nissen, Mandeln,
Schokolade und getrockneten Brotchen
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Saltimbocca mit Verbene
a la Bosch.

Rezepte und Zubehor | 45

Zutaten fir die Fir die Minirosti Minir&sti bei sanfter Schinkenscheiben

Balsamico-Linsencreme  Kartoffeln reiben Hitze braten

vermischen

mit Zitronen-
verbene versehen

Kiichenhilfe MSM 7800 + Zubehor

Zutaten fiir 4 Personen:

Multifunktions-Schiissel |
mit wechselndem Zubehor
fur die einzelnen Arbeits-
gange

Reib-Einsatz
zum Reiben von Kartoffeln

Stabmixer
zum Vermischen und Plrieren

Fiir die Balsamico-Linsencreme:

100 g Puy-Linsen, 500 ml Brihe,

100 g Schalotten, 2 EL Olivendl, 4 EL Balsam-
essig, 1 Tomate, 100 ml Sahne, Salz, Pfeffer

Fiir die Minirdsti: 600 g Kartoffeln, Salz,
Pfeffer, Muskat, 4 EL Butterschmalz

Fiir das Saltimbocca: 8-12 kleine Kalbs-
filetmedaillons (insgesamt ca. 500 g),
Pfeffer, 12 groBe Blattchen Zitronenverbene,
12 diinne Scheiben Parmaschinken,

2 EL Olivendl, 100 ml WeiBwein, Salz
AuBerdem: 2 groB3e Pfannen

Kalbsfilet-Saltimbocca mit Verbene und Balsamico-Linsencreme - Zubereitung

— Linsen mit Briihe 30 Minuten weich kochen. Schalotten wiirfeln, im Olivendl 5 Minuten weich
diinsten, mit dem Balsamessig abloschen. Tomate hacken, zugeben und einkochen. Zusammen
mit Linsen und Garflissigkeit in der Multifunktions-Schissel zunachst mit dem Universal-
zerkleinerer-Messer vermischen und anschlieBend mit dem Mixful3 cremig plrieren, mit Salz
und Pfeffer abschmecken. Sahne schlagen und unterheben.

- Kartoffeln schalen, waschen und mit dem Reib-Einsatz reiben. In einem Tuch auspressen,
mit Salz, Pfeffer und Muskat wiirzen. 2 groBe Pfannen mit dem Butterschmalz erhitzen,
12 Kartoffelhdaufchen hinein setzen und leicht flach driicken. Bei sanfter Hitze ca. 12 Minuten
braten, dabei einmal wenden.

- Kalbsfiletmedaillons trocken tupfen, leicht salzen und pfeffern. Parmaschinken halbieren
jedes Stiick einmal falten und jeweils ein Zitronenverbene-Blatt mit HolzspieBchen am Schinken
feststecken. Schnitzelchen und Schinkenpackchen separat bei groBer Hitze 3 Minuten braten.
Fleisch und Schinken auf einen Teller legen. Mit WeiBwein abldschen, kurz einkochen lassen,
abschmecken, das Fleisch damit betraufeln.

— Linsencreme erwarmen, Sahne unterziehen. Zum Servieren Saltimbocca mit Minirdsti und
Balsamico-Linsencreme anrichten.
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Diesmal ist uns ein Wunder
gelungen. Mehr Sahne,

gleich viele Kalorien.

Der erste HandrUhrer mit innovativem Styline-Extra:
Mit dem FineCreamer-Schneebesen erzielen
Sie mehr Volumen und schnellere Ergebnisse.

STYLINE

Mit dem MFQ 4 Handrihrer kommt jetzt
mehr Volumen in |hre Backergebnisse. Denn
die innovativen FineCreamer-Schneebesen
sind mit Kiigelchen ausgestattet und wirbeln
mehr Luft in die zu verarbeitende Masse.
Das Ergebnis? Luftigerer Teig und mehr Sahne
in kiirzerer Zeit. Dank modernster Motoren-
technologie arbeitet der leichtgewichtige
MFQ 4 Handrihrer mit bis zu 500 Watt nicht
nur kraftvoll, sondern auch so leise wie kein
anderer. Durch sein geringes Gewicht und

E E Kostenlose App fir QR-Codes
O herunterladen. QR-Code abfotografieren
und mehr erfahren. Oder unter
E’:l.-\. www.bosch-home.com/de/film-MFG4

den ergonomischen SoftTouch-Griff sorgt er
flir ermidungsfreies Arbeiten in der Kiche.
SerienmaBig mit FineCreamer-Schneebesen
und Knethaken ausgestattet, gibt es ganz
nach lhren Wiinschen auch Geratevarianten
mit erganzendem, umfangreichem Zubehor.
Mit jeder der vier Ausstattungsvarianten

ist der MFQ 4 ein idealer Partner in der
Kiiche, mit dem Sie jede Herausforderung
beim Kochen und Backen meistern kdnnen.

Handrihrer MFQ 4 | 47
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STYLINE

Handriihrer

reddot

design award . i
honourable montion 2010 LFineCreamer | | SuperSilent
Rl .-'—"\
For,
1 b )

g S

- 4

E-T-2

MFQ 4 Styline

Geritebezeichnung

f.rd.,(\(“A

Handriihrer-Set

MFQ 4080 Styline

FineCreamer

SuperSilent

&
e

Handriihrer-Set
MFQ 4070 Styline

FineCreamer

SuperSilent

Handriihrer
MFQ 40304 Styline

<

SuperSilent

Handriihrer
MFQ 4030 Styline

FineCreamer

SuperSilent

Handriihrer
MFQ 4020 Styline

Nennaufnahme 500 Watt 500 Watt 500 Watt 500 Watt 450 Watt
Farbe weiB/silber weil/silber red diamond weilB/silber weiB/anthrazit
Ausstattung

Ergonomisch geformtes

SogftTouch-Geﬁéuse ° ° ° ° °
Kraftvolle, leise

und leichte Motorentechnik ° ° ° ° °

5 Geschwindigkeitsstufen

mit unterschiegdlicher Drehzahl ° ° ° ° °
Zuséatzliche Moment-

/Turbo-Stufe ° ° ° ° °
Separate Auswurftaste fiir

RUErbesen und Knethaken ° ° ° ° °
Anschlussméglichkeit

und Eject-Mechanismus [ [ [ ) °

fir Stabmixer-Zubehor

Kabelumwicklung ® [ ] ° ° °
Zubehor

2 FineCreamer-Schneebesen ® [ ° [ °

2 stabile Knethaken [ ° () ) °
Hochwertiger Edelstahl-Mixfu3 [ ° - -

Skalierter Mix-Mess-Becher

mit Deckel ° ° N N N
XL:-Universalzerkleinerer mit

herausnehmbarem Feinschliff- ° - - - -
Edelstahlmesser

EAN-Code 4242002556864 4242002556857 4242002688879 4242002556840 4242002556833
UPE* € 99,99 € 89,99 € 69,99 € 69,99 € 59,99

*Unverbindliche Preisempfehlung des Herstellers inkl. 19% MwSt.

Ubersicht Zubehor
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Edelstahl-Mixfu3 MFZ 4060

— Hochwertiger Edelstahl-Mixfu
— Innovatives Vier-Klingen-Messer
fir perfekte Ergebnisse
— Skalierter Mix-Mess-Becher
mit Deckel

Universalzerkleinerer MFZ 4050

— XL:Universalzerkleinerer
mit herausnehmbarem
Feinschliff-Edelstahimesser

Knethaken MFZ 4030

— 2 stabile Knethaken aus
Edelstahl

FineCreamer-Besen MFZ 4020

- 2 hocheffiziente FineCreamer-
Besen aus Edelstahl fir
optimale Schlag- und Rihr-
ergebnisse in kiirzester Zeit
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Von der Leichtigkeit
des Riihrens.

Der neue Handrthrer MFQ 36 ErgoMixx im ergonomischen
Design mit SoftTouch-Oberflache verbindet starke Leistung
mit spurbar angenehmen Bedienkomfort.

ErgoMixx

Mit dem neuen Handrihrer ErgoMixx MFQ 36 schnell unentbehrlich. Dank seiner gleich-

geht das Rihren und Mixen spiirbar leicht von maBigen Gewichtsverteilung schont der leichte

der Hand. Die SoftTouch-Oberflache um den ErgoMixx MFQ 36 auch nach langem Riihren

ergonomisch geformten Griff gibt Ihnen ein lhre Muskeln in Arm, Schulter und Nacken -

angenehmes Gefiihl bei der Handhabung. Mit Bedienkomfort den Sie spliren kénnen.

seinem leichten Gewicht und dem leisen, Ganz gleich, wie viel Sie sich vornehmen, mit Kostenlose App fiir QR-Codes
leistungsstarken Motor macht er sich bei der dem ErgoMixx MFQ 36 gelingt es lhnen ganz herunterladen. QR-Code abfotografieren
Zubereitung lhrer neuesten Kdstlichkeiten leicht. Sie werden begeistert sein! und mehr erfahren. Oder unter

Eﬁ, L www.bosch-home.com/de/film-MFQ36
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Ma 955208
Ergonomic (lechnisch bauglich it
Design

& X ™| |4 ErgoMixx ETE v

MFQ 3520)
Im Test

L pp— 19 Handrihrer
E Qualtaturtl
0 YEARS 2 gut

¢ [ — frmy
x Speec Light uattroBlade L o uattroBlade
Sespeed igl Silence E['— & QuatiraBlad -’ & Quattaplad a
\ A \
\ | [ \ \
5 = — d| b, \
A Vg 0.8 Al / W LY

SoftTouch AntiSplash Turbo speed

s -

Handriihrer 4 )@ o 7 & X Handriihrer < ¥
MFQ 36 e Bl ST e gl oo MFQ 3520 -

o/ Ur\f u’_‘( Ly [ ;J_ e s :-_:r-.'r Y g ;l:".'
Geratebezeichnung MFQ 36470 MFQ 36460 MFQ 36440 MFQ 36400 MFQ 36300 Geratebezeichnung MFQ 3520
Nennaufnahme 450 Watt 450 Watt 450 Watt 450 Watt 400 Watt Nennaufnahme 350 Watt
Farbe weil3/grau weiB/grau weiB/grau weil3/grau weiB /rot Farbe weill/grau
Ausstattung Ausstattung
Ergonomisches Design mit 5 Geschwindigkeitsstufen
[ ] [ ] [ ] [ ] [ ]
griffiger SoftTouch-Beschichtung ® ohne SoftTouch mit unterschiedlicher Drehzahl
5 Geschwindigkeitsstufen Zusatzliche Moment-/Turbo-Stufe °
. S L] L] [ ] [ ] [
mit unterschiedlicher Drehzahl Separate Auswerftaste o
Zusatzliche Moment-/Turbo-Stufe ° ° ) ) ® fur Rihrbesen und Knethaken
Separate Auswurftaste Anschlussméglichkeit
. . [ ] [ ) [ ] [ ] [} . . [ ]
fur Rihrbesen und Knethaken fur Schnellmixstab
Anschlussméglichkeit fiir Stabmixer-Zubehor o ° ° ° - Kabelumwicklung o
Kabelumwicklung ® [ ° ° [ Eject-Mechanismus ermoglicht o
Zubehor leichte MixfuB-Abnahme
2 hocheffiziente Turbobesen fiir optimales Zubehor
N - ° ° ° ° ° -
Schlag- und Rihrergebnis 2 stabile Knethaken
2 stabile Knethaken (4 ° ° ° ° 2 hocheffiziente Turbobesen
Temperaturbestandiger MixfuB mit innovativem fur optimales Schlag- und
4-Klingen-Messer flr perfekte Ergebnisse; Riihrergebnis
optimiertes Design des MixfuBes verhindert ® Edelstahl ® Kunststoff
Spritzer
Skalierter Mix-Mess-Becher ® - ° - -
Kunststoff-Rihrschissel mit Stander - [ - - -
EAN-Code 4242002723105 4242002723075 4242002723044 4242002718491 4242002718460 EAN-Code 4242002411354
UPE** €79,99 €74,99 € 64,99 € 47,99 € 41,99 UPE*** € 36,99

*MixfuB als Sonderzubehdr erhéltlich
** Unverbindliche Preisempfehlung des Herstellers inkl. 19% MwSt.
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. 2.

Topfennocken a la Bosch. )

/
|

Unser Tipp: Vanillesauce selbst gemacht

£Aa

e

1 Vanilleschote langs aufschlitzen, Mark
herauskratzen, beides zusammen mit
125 ml Milch und 125 ml Sahne auf-
kochen. 3 Eigelbe und 2 EL Zucker ver-
rihren. Kochend heife Sahne-Milch erst
in diinnem Strahl, dann flieBend in die
Eigelb-Masse riihren.

jEJ

Zuriick in den Topf schiitten, bei mittlerer Ny
Temperatur unter Rithren erwédrmen, bis o
die gauce sichtbar eindickt (oder tGber ne il
einem heiBen Wasserbad erhitzen, dann Frische Vanille fur die Erdbeeren im Zutaten zu Topfen- .
ist die Gerinnungsgefahr geringer). Vom selbst gemachte Vanille- Mixbecher purieren mousse verrihren
Herd nehmen, sofort umfillen, damit sauce verwenden
sich moglichst wenige Gerinnsel bilden.
Abkihlen lassen.
Kiichenhilfe MFQ 36 + Zubehor Zutaten fiir 4 Personen Topfennocken mit marinierten Erdbeeren in Holunderbliitensirup - Zubereitung
Handriihrer i — 5 Blatt Gelatine — Gelatine in kaltem Wasser einweichen. Orangenschale hauchdiinn abschalen und in feine
mit Turbobesen — 1 Bio-Orange Streifen schneiden. 50 g Zucker mit 2 EL Wasser in einem kleinen Topf kochen, bis der Zucker
fir optimales Schlag- — 125 g Zucker golden karamellisiert, Orangenstreifen zugeben, mit 100 ml Wasser abldschen, sirupartig
und Rihrergebnis = — 1 Bio-Zitrone einkochen. Zitronenschale abreiben, Zitronen- und Orangensaft auspressen.
o - 250 g Topfen (40%)
— 300 ml Vanillesauce — Quark, Vanillesauce, Zucker, Zitrussafte und Zitronenschale verriihren. Orangenlikor er-
r_,.\_,\j_‘-‘;f..-t — 4 cl Orangenlikor warmen, Gelatine darin auflésen. 1/4 der Topfenmasse in die fliissige Gelatine rithren, dann
- 250 g geschlagene Sahne die gesamte Gelatine-Masse unter die restliche Topfenmasse riihren. Sahne unterheben,
Stabmixer - 500 g Erdbeeren kalt stellen.
zum Vermischen — 3 EL Holunderblitensirup
und Piirieren — 2 TL Zitronensaft - Erdbeeren klein schneiden. 1/4 der Erdbeeren mit Holunderbliitensirup und Zitronensaft mit
dem EdelstahlmixfuB pirieren. Erdbeerstiicke mit Erdbeer-Holunderbliitensauce marinieren.
— Zum Servieren mit einem Essléffel Nocken aus dem Mousse abstechen, mit marinierten
Erdbeeren anrichten und mit karamellisierter Orangenschale garnieren.
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Gesundheit steht bei uns
an erster Stelle. Nur die
Sicherheit kommt noch davor.

Die Saftbar fur Ihr
.l_.. Zuhause. Komfortabel,
sicher und taglich
24 Stunden fur Sie
geoffnet.

Die Ersten, die lhre Gesundheit
mit frischen Vitaminen und
Sicherheit schiitzen.

Die Entsafter bereiten frischen
Frucht- und Gemisesaft be-
quemer, effizienter und sicherer
denn je zu. Denn das innovative
Active Motor Management
schitzt davor, sich am rotie-
renden Filterkorb zu verletzen.
Apfel z.B. verarbeiten die
Entsafter im Ganzen — dank
ihrer extra groBen Einfill-
6ffnung. Und 700 Watt sowie
das feinporige Microfilter-Sieb
garantieren eine groBtmogliche
Saftausbeute.

Entsafter MES

Geratebezeichnung

Entsafter

MES 3000
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Entsafter
MES 20A0

Farbe blau/silber weiB/anthrazit

Ausstattung

Leistungsstarker Motor 700 Watt 700 Watt

Universell verwendbar fiir verschiedenste Obst- O °

und Gemisesorten

ExtragroBer Einfillschacht fiir ganze Friichte: O °

kein Vorschneiden notwendig

Edelstahl-Microfilter-Sieb fir hchste Saftausbeute () °

Saftauslauf aus Edelstahl fiir lange Lebensdauer o °

und hochwertige Optik

Gerategehduse aus Edelstahl ® -

Aluminium-Verschlussbiigel sorgen fiir hohe O °

Verschlusskraft, Dichtigkeit und Robustheit

Active Motor Management: Gerat lasst sich nur dann

einschalten, wenn alle Teile korrekt zusammengesetzt ® [

wurden; keine Verletzungsgefahr, kein Spritzen

Zwei Schaltstufen fiir hartes und weiches O °

Entsaftungsgut

Automatischer Tresterauswurf ] [

GroBer, abnehmbarer Tresterbehélter ® °

Saftauffangbehalter mit Schaumtrennung

Kabelstaufach ® °

Einfach zu reinigen: Alle Teile sind O °

spilmaschinengeeignet

SaugfuiBe gewahrleisten beste Stabilitat O °

beim Entsaften

EAN-Code 4242002505350 4242002569260

UPE* € 169,99 €124,99
MES 20C0 MES 20G0

Gleiche Ausstattung wie
MES 20A0, jedoch

Farbe: weiB/cherry cassis
EAN-Code: 4242002569253
UPE*: € 124,99

* Unverbindliche Preisempfehlung des Herstellers inkl. 19% MwSt.

Gleiche Ausstattung wie
MES 20A0, jedoch

Farbe: wei3/fresh grape
EAN-Code: 4242002569246
UPE*: € 124,99
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Jetzt kommt das Beste:
Noch mehr Rezepte a la Bosch.

Ihnen ist das Wasser schon im Munde zusammengelaufen und Sie mochten
noch mehr unserer Rezepte ausprobieren? Sehr gerne! Auf unserem Blog
,Einfach gut kochen” finden Sie vom anspruchsvollen Hauptgericht

bis zum leichten Dessert eine reiche Auswahl feiner Rezepte. Wir wiinschen
Ihnen viel Spal3 bei der Zubereitung mit Kichenmaschinen und Ktchenhilfen
von Bosch. Und vor allem: Lassen Sie es sich schmecken!

Ein echter Mehrwert, mit nur einem Hihnchenfilets 3 la Bosch

Klick: Leckere Rezepte und hilfreiche und viele weitere Rezepte auf

Tipps rund ums Kochen erhalten www.einfachgutkochen.bosch-hausgeraete.de
User auf dem Speiseblog zum Auspro-

bieren, Kommentieren und Versenden.

AuBerdem konnen Rezepte selbst

hochgeladen und E-Cards verschickt

werden. Das macht Lust aufs Kochen

und auf die optimalen Kiichenhelfer

von Bosch.

einfachgutkochen.bosch-hausgeraete.de



